
 
Dessert 

 

Schokoladenmousse mit Orangenragout 

Pflaumencrumble mit Zimtstreuseln 

Gebackene Apfelringe mit Vanillesoße 

 

Zusätzlich für Kinder 

 

Minischnitzel und Hähnchennuggets 

Pommes, Kroketten, Erbsen und Möhren 

Ketchup und Mayo 

Vanilleeis mit Schokosoße 
 

Preis/Person: 48,90 €  

Kinder bis 5 Jahre: kostenlos 

Kinder 6 bis 9 Jahre 15,00 € 

Kinder 10 bis 14 Jahre: 28,00 € 
 

 

Bitte haben Sie Verständnis, dass die Personenzahl,  
die eine Woche vor Weihnachten gemeldet wird,  
für uns als verbindliche Berechnungsgrundlage dient. 

 

 

    
     Weihnachten 2025 

 
      

 

 
 

 
        Weihnachtliches Buffet 

           25.12.2025 und 26.12.2025 

            ab 12.00 Uhr 

 

 

 

 

 

 



 

 

Vorspeisen 
 
Feine Möhren-Orangen-Creme  
mit Kokosmilch (VEGAN) 
 

Westfälische Festtagssuppe mit Gemüsejulienne, 
Eierstich und Markklößchen 
 

Rote Bete Salat mit Feta und Walnuss 
 

Gebeizter Lachs mit Senf-Dill-Soße 
 

Winterliche Salatauswahl  
mit zweierlei Dressing und Toppings 
 

Brotauswahl und Baguette 
 

Grillgemüse, Dattel-Curry-Creme  
und Fallafel (VEGAN) 

 

 

 

Hauptspeisen 
 
Geschmorte Paprika auf Belugalinsen  
mit Kokos und Gemüse (VEGAN) 

 

Entenkeule, glasiert mit Honig,  
an Madeirasoße 

 

Geschmorte Rinderschulter (12 Stunden gegart)  
mit Rotweinsoße 

 

Hirschgulasch aus der Keule  
mit Pilzen in kräftiger Soße 

 

Feines Fischfilet  
auf Wurzelgemüse mit Kräutersoße 

 

Apfel-Rotkraut, glasierte Karotten,  
Blumenkohl und Erbsen (VEGAN) 

 


